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SUPPPEN

1. Hausgemachter Borschtsch

(Die berithmte Rote-Beete-Suppe mit Fleisch
und WeiBkohl, serviert mit Schmand éund
warmen ukrainischen Teigtaschen)

(wiirzige Suppe aus verschiedenen
Fleischsorten, Salzgurken, Oliven,
einer Zitronenscheibe und Schmand )

3. Erbsensuppe

4. Pelmeni” in Fleischbouillon

5. Kartoffelcremesuppe®
mit Lachsstreifen®

6. Champignon-Creme® -Suppe

(leichte Cremesuppe aus frischen Champignons
und Gemiise)



7. “Solenja” eingelegte Tomaten
oder Gurken nach Art
des Hauses (3 St.)

8. Vier Eierhalften
mit hausgemachter Leberpastete

9. Zwei Eierhalften
mit rotem Kaviar®

10. Tomatenscheiben gefiillt
mit einer Kase "*% -Knoblauch Creme

11. Gebratene Zucchini gefllt
mit Tomaten und Mayonnaise &°

12. Marinierte Aubergine
mit hausgemachter Tomatensauce

13. Edles Matjesﬁletd
mit Zwiebeln und Salzkartoffeln

14. Speckteller nach ukrainischer Art 9,50 €

15. Roter Kaviar® auf Butterbrot” — 2 Scheiben 8,90 €
16. Roter Kaviar® auf Butterbrot®— 6 Scheiben 18,90 €
17. Piroschki®“— 5 Stiick 7,50 €

(hausgemachte Teigtaschen nach traditionellem Rezept,
gefillt mit Fleisch)

18. Vorspeisenteller 22,00 €

(ein Mix aus russischen Spezialitaten wie eingelegten Gurken,
Piroschki, marinierter Aubergine, gebratener Zucchini
und Tomatenscheiben mit Kase-Knoblauch Creme)




SALATE L

19. Olivier 9,90 €

(traditioneller Salat mit feingeschnittenem Fleisch,
Kartoffeln, Eiern, Erbsen, sauren chrken
und Joghurt-Mayonnaise-Dressing )

20. Hering im Pelzmantel ,Seljodka pod Schuboj* 9,90 €

(Schichtsalat mit Matjesﬁlet,d gekochten Kartoffeln,
Mohren, roter Beete, ZwiebelnC und leichtem
Joghurt-Mayonnaise-Dressing )

21. Odessa
(Gefiillter Eierkuchen mit Thunﬁschmd, Mais,
Zwiebeln, Mohren, Kase22und leichtem
Joghurt-Mayonnaise-Dressing®)

22. Caesar Salat 14,50 €

(gebratenes Hahnchenfleisch, auf knackigem
Salat der Saison, Tomaten, gerostetem Brot,**
italienischer Hartkase und Caesar-Dressing!2)

23. Schwarzes Meer 18,50 €

(gebratene Garnelen und Lachsstiicke, ¢ Gemiise,
Salat der Saison, verfeinert mit Dressingl'z]

24. Krautsalat
(frisches WeiBkraut, Mohren und Olivenél)

25. Knackiger gemischter Tagessalat
(Blattsalat und frisches Gemiise
mit Dressing L2 yerfeinert)

26. Griechischer Salat

(Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Oliven,
Schafskase® und Olivenl)
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EZIALITAT

Bliny
russische Eierkuchen nach traditionellem Rezept

27. Arkadia 18,50 €

(Drei Stiick, gefillt mit Lachskaviar,! serviert mit Schmand®)

28. Zarskie 14,50 €

(Zwei Stiick, gefillt mit Hackfleisch, serviert mit Schmandg)

29. Zwei Bliny*“¢ gefiillt mit Quark® und Rosinen 8,50 €

Pelmeni®*
hausgemachte Teigtaschen2¢
gefillt mit gemischtem Hackfleisch

30. mit Butter® und Schmand®
31. mit Butter und Essig

32. mit Knoblauchsauce

33. mit Tomatensauce

34. mit Pilzsauce®

Wareniki **
hausgemachte vegetarische Teigtaschen

35. mit Kartoffelfiillung und Schmand®
garniert mit gerosteten Zwiebeln

36. mit Kartoffel-Pilz-Fiillung in Pilzsauce®
37. mit Kartoffel-Kase-Fillung

HERZHAFT

38. mit Quarkfuillung und Schmand®

39. mit Sauerkirschen



FLEISCRGERICHTE

40. Kotelett nach Kiewer Art

(Hahnchenbrust in leckerer Panade
mit Krauterbutter geftllt,®
dazu eine Beilage Ihrer Wahl)

41. Zharkoe

(traditionell zubereitetes
Schweinefleisch mit Gemiise)

42. Uberbackene Champignons

(mit Hackfleisch gefillte Champignons 12
auf einem Spinatbett (iberbacken mit Kase,

dazu eine Beilage lhrer Wahl)

44, Rindermedaillons mit Tomatensauce 21,50 €

(mariniertes Rinderfilet, auf einem pikanten Spinatbett,
mit einer Beilage nach Wahl)

45. Rinderleber

(in Butter® gebraten, dazu geschmorte
Zwiebeln mit Kartoffelpiiree® und Sauerkraut)

46. Schweineschnitzel” nach
ukrainischer Art
mit Beilage lhrer Wahl

47. Hithnerschnitzel ™
mit hausgemachten Bratkartoffeln




FISCRGERICHTIE

48. Miesmuscheln mit einer feinen
Knoblauch-SahnesoRe dazu leicht
angerostete WeiBbrotscheiben

49. Pangasiusfilet in Eihiille mit
BéchamelsoBe und Beilage lhrer Wahl

50. Gebratener® Karpfen auf geschmorten 16,70 €
Zwiebeln, mit Krautern und Beilage
nach lhrer Wahl

51. Gebratenes® Lachsfilet mit hausgemachten 19,50 €
Bratkartoffeln und Salatbeilage

52. Geschmortes Gemuse mit Kase 10,90 €
(knackiges Gemdse mit Pilzen und Kase2#

in Sahnesauce®)

53. Ofenkartoffel
mit frischem Krauterquark®

D ) )
D )
Hausgemachtes Kartoffelpiiree® Nudeln®*

Gekochte Kartoffeln Spinat

mit Butter,® Knoblauch und Krautern
Hausgemachte Bratkartoffeln Bunter Salat




N U REAL |
VORBESIEMMUNE

qj_:‘: MTEVOIALIS

Schaschlik Mindestbestellmenge: 5 Portionen
(nach Rezept des Hauses wiirzig mariniert mit Beilage lhrer Wahl)

54. aus Schweinefilet 17,50 €
55. aus Hahnchenbrust 17,90 €

56. Traditionell gefiillter Fisch im Ganzen 50,00 €
(far 1 kg),

Mindestbestellmenge: 10 Personen

57. Gebratenes Ferkel fir 15-18 Personen 230,00 €
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B RVNSER
HUEINEEN GASTH

58. Nu Pogodi

(Pommes mit Ketchup)

59. Ein Bliny mit Schmand® oder Apfelmus®

60. Baba Jaga

32 .
(Bratwurst™~ mit Pommes)




DEESSERTS

61. Medovik*“*

(klassische russische Honigtorte)

Napoleon 5,90 €

62. Kuchen™* des Tages mit einer Tasse Kaffee 7,20 €

63. Ein heiBer Bliny*“*mit Eis"~"® nach Wahl 3,20 €

64. Dessert «<Odessa»
(3 Kugeln Eis>& mit Friichten, Bliny>“#
Niissen® und Schokoladensauce®)

67. Sandwich Eis >°®

68. Gemischter Eisbecher™“® nach Wahl

mit Frichten und Sahne &

Zwei Bliny*°€ gefiillt mit Quark® und Rosinen 8,50 €

KAFFEE, TEE ¢ SCrOKOILADIE

69. Kaffee 3,00 €
70. Espresso 3,00 €
71. Doppelter Espresso 4,20 €
72. Cappuccino® 3,50 €

73. Latte Macchiato® 3,50 €

74. HeiBe Schokolade 4,50 €
mit Sahne®

75. HeiBe Milch® 3,00 €

76. HeiBe Zitrone 3,00 €

77. Tee 2,80 €

(verschiedene Sorten)

Zusatzstoffe: 1)MitFarbstoff, 2) mitKonservierungssoff, 3) mit Antioxidationsmittel,
4) mit Geschmackverstarker,5) MilcheiweiR, 9) koffeinhaltig,
10) chininhaltig, 12) enthalt eine Phenylalaminnquelle, 14) mit Taurin

Allergene: a) glutenhaltiges Getreide, b) Krebstiere, c) Eier und Eiererzeugnisse,

d) Fisch und Fischerzeugnisse, e) Erdnisse und Erdnusserzeugnisse,
g) Milch und Milcherzeugnisse, m) Schwefeldioxid und Sulphite






